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Furlan Ennio Erbe... e dintorni. Per conoscere, raccogliere, conservare e cucinare erbe, germogli
e bacche Ribis 2012

Gatti Carlo e Luciano Riccardo Erbe spontanee commestibili Araba Fenice 2008

Geri Camporesi Carla Le erbe buone in cucina Paci Fazzi 2005
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Coltivazione, Consigli De Vecchi 2007
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Rovelli Cristina Il sapere e il sapore delle piante selvatiche Youcanprint 2011

Sabatini Antonella e Groppi Mariella I/l sambuco Annulli editori 2006
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