
Diversamente che negli altri libri della collana, e dato l'approccio culinario di questo lavoro, qui viene
fornito solamente un indice delle ricette e non vengono aggiunti glossari dei nomi comuni e delle
corrispondenti denominazioni scientifiche, che sono già forniti nel testo. I lettori che ne avessero
però  necessità  possono  consultare  le  ampie  schede  delle  specie  e  il  glossario,  ricco  anche  di
moltissimi  termini  dialettali,  che  sono  disponibili  al  nostro  indirizzo
www.piantespontaneeincucina.info.
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